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- 85ha en agriculture biologique dont 20ha de culture et 65ha de prairie bocagère 
- blé tendre, sarrasin, seigle transformé en farine grâce à un moulin à meule de pierre 
- lentilles vertes, chanvre alimentaire 
- Pain au levain cuit dans un four à bois 
- huiles de chanvre et de cameline 
- pâtes 
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